Zupan Stri¢ak:“ Da imamo vise buginog ulja, ,pokorili“ bi svijet
16.4.2026.

Nova Cetiri zlata Varazdinskog bucinog ulja na prestiznom Monde Selectionu u

Bruxellesu

Nove Cetiri zlatne medalje za svoje vrhunsko Varazdinsko bucino ulje osvaojili su
proizvodaci iz Varazdinske zupanije - na 65. svjetskom natjecanju u kvaliteti

prehrambenih proizvoda Monde Selection u Bruxellesu.

,Zlatna“ulja predstavljena su u restoranu The Family u Varazdinu, a Cestitke
nagradenima, OPG-u Andreja Petrovi¢, Uljari Agroprom PatrCevi¢, PPP Jurica Cafuk
i SOPG Crleni Damir su uputili Zzupan Andelko Stri¢ak i proc€elnik za poljoprivredu i

zastitu okolisa dr. sc. Dragutin Vincek.

- Rijetko kada imamo 100 postotni u€inak kao kod ocjenjivanja Varazdinskog
bucinog ulja i to ne samo kod nas, nego na medunarodnoj, svjetskoj izlozbi u

Bruxellesu. Kroz sedam godina slali smo svake godine po tri do Cetiri uzorka



razliCitih proizvodaca i uvijek su ti uzorci Varazdinskog bucinog ulja osvajali zlato. Ta
zlata nam govore o tome da nasi proizvodaci, bez obzira na osvojene medalje i dalje

vode brigu samoj kvaliteti.

Stoga koristim priliku da nasim proizvodacima Varazdinskog bucinog ulja ¢estitam na
svim uspjesima, ali koristim priliku da Cestitam i svim ostalim poljoprivrednim
proizvodacCima. Naime, Cesto puta isti€em da nasu poljoprivredu razvijamo kroz EPP
- edukacije, poticaje i promociju, a upravo ovakva svjetska natjecanja na kojima
osvajaju medalje su najbolja promocija i najbolje govore o tome koliko su ti proizvodi
zdravi, kvalitetni i ono najvaznije, domace su proizvodnje. Nazalost na nasem
podrucju su poljoprivredne parcele male, malo je proizvodaca bucinog ulja, pa je
shodno tome i malo bucinog ulja. Da ga imamo viSe pokorili bi svijet — rekao je

Zupan Stricak.

Procelnik Dragutin Vincek je istaknuo kako je ocjenjivanje bucinog ulja u Bruxellesu
izuzetno relevantno , buduéi se radi o ocjenjivanju svakog proizvoda zasebno od

strane svakog pojedinog suca.

- Kroz nekih 25 parametara definira se nekih sedam skupina i kad se to sve skupa
sagleda, dobije se objektivan rezultat. Nasi proizvodaci redovno osvajaju zlato i na tu
¢injenicu smo izuzetno ponosni. Rije€ je 0 medalji, odnosno nagradi, €ija naljepnica,
tj. etiketa se moze sljedece tri godine stavljati na proizvod i na taj nacin se
nagradeno bucino ulje dodatno reklamira. Time dolazi do izraZzaja prepoznatljivost
Varazdinske Zzupanije, koja, kako god bila mala, ima svoje prepoznatljive proizvode —

rekao je Vincek.

Damir Crleni, vlasnik SOPG Crleni, istaknuo je kako ga veseli da je Varazdinsko

bucino ulje prepoznato na svjetskoj razini.

- Dobivsi istu takvu nagradu prije tri godine, doslo je do odredenog interesa u
Narodnoj Republici Kini gdje su snimili jedan kratak video u kojem prikazuju goste
kako konzumiraju varazdinsko bugino ulje. Cak je bilo nekakvih ideja da se izvozi

veca koliina u tu zemlju jer kinezi nemaju proizvodnju bucinog ulja.



Postigli smo cilj, jer se bu€ino ulje danas nalazi na stolovima mnogih restorana
diliem Hrvatske. Dolaze nam pozitivni komentari s KorCule, s Bra€a, Slavonije, iz
inozemstva, ljudi Salju izvrsne komentare. Zadatak nam je da Cuvamo kvalitetu, $to
dokazuju ove medunarodne izlozbe i veseli me da smo ustrajni u tome i Cestitam

svima nagradenima — rekao je Crleni.

- Prije svega zahvaljujem Zupanu Stri€aku i cijeloj ekipi Varazdinske Zupanije $to nas
podupire i $to poti¢e proizvodnju Varazdinskog buginog ulja. Zupanija nas je okupila
u udrugu ciji se Clanovi aktivho bave proizvodnjom samog ulja.

Monde Selection i Medunarodna izlozba bucinog ulja ALPE ADRIA u Varazdinskoj
Zupaniji, dokazuje da dobro radimo, da proizvodimo ulja visoke kvalitete, a najbolja

potvrda toga su nagrade i medalje koje redovito osvajamo.

Cijela obitelj je posveéena ovom poslu, zato su i rezultati jako dobri — rekao je Matija

Patréevié iz OPG Patréevic.

OCJENJIVACKA KOMISIJA ,MONDE SELECTIONA* O ZLATNIM ULJIMA 2026.

OPG Andreja Petrovi¢

,Bold, toasted oil with clear identity and aromatic strength.”

.lzrazajno przeno ulje prepoznatljivog karaktera, bogatog i aromati¢nog okusa.”

Uljara Agroprom - PatrCevi¢

»A smooth, fragrant oil with hazelnut character and lasting appeal.”

,Glatko i mirisno ulje s notama ljeSnjaka i postojanim okusom.”

PPP Jurica Cafuk

»A distinctive, balanced oil with rich toasted character and versatility.”

,Prepoznatljivo i uravnotezeno ulje bogatih przenih nota, svestrane uporabe.”



SOPG Cirleni

»A well-balanced oil with a mellow profile and classic pumpkin seed character.”

,Dobro uravnotezeno ulje blagog karaktera s klasi¢nim notama bucinih sjemenki.”









i KL JOMVIEDNO
- PLEALAMBEND MROLIVODE

T i

ISHICAT muum um
- it ummrmmnm

TR L U

L] D ?










