Varazdinski kuhari kre¢u na Svjetski kulinarski kup u Luksemburg:

Zupan Strigak primio tim koji ¢e medu vise od 3.000 natjecatelja

predstavljati Varazdinsku Zupaniju
21.10.2026.

Regionalni tim Varazdinske zupanije priprema se za svoj peti nastup na prestiZznom
Svjetskom kulinarskom kupu u Luksemburgu, jednom od najvec¢ih medunarodnih
natjecanja kuhara i slastiCara. UoCi odlaska na natjecanje, koje ¢e okupiti vise od
3.000 sudionika iz vise od 70 zemalja svijeta, zupan Varazdinske Zzupanije Andelko
StriCak odrzao je prijem za €lanove tima i predstavnike Udruge kuhara Varazdinske

Zupanije.

Varazdinski kuhari na ovo natjecanje odlaze s vrijednim iskustvom i ve¢ ostvarenim
rezultatima. Regionalni tim Varazdinske Zupanije prvi je put sudjelovao 2010. godine,
bron€ane medalje osvojio je 2014. i 2018. godine, dok se 2022. godine vratio s
diplomama. Ovogodi$nji nastup bit ¢e njihov peti izlazak na ovu veliku medunarodnu

kulinarsku pozornicu.



Tim &ini osmero natjecatelja: Karlo Storga iz restorana Bedem, Marin Pozder iz
restorana Nobel, Dinko Tomasic¢ iz restorana Garestin, Amos Novak iz restorana
Terbotz, Ana Marija Lovrec iz Cakes de Anamarie, Dino Veseli¢ i Lana Megloba iz

restorana The Family te Vito Pofuk iz Gospodarske Skole Varazdin.

Tajnik Udruge kuhara Varazdinske zupanije i voditelj projekta Damir Crleni, zahvalio
je Varazdinskoj Zupaniji, Gospodarskoj Skoli Varazdin i Savezu poljoprivrednih
udruga Varazdinske zupanije, naglasivsi kako se njihovom suradnjom mladim
kuharima pruza prilika za stjecanje dragocjenog medunarodnog iskustva. Govoreci o
ovogodisnjem nastupu, Crleni je naglasio kako je posebnost varazdinskog tima i
nastojanje da se kroz suvremenu gastronomiju promoviraju autohtone namirnice i

zasticeni proizvodi Varazdinske zZupanije.

- Time na velikoj medunarodnoj pozornici promoviramo ne samo gastronomiju nego i
nase proizvodace, tradiciju i cijelu Zupaniju. Ove godine nismo odredili jednu
zajednicku temu, nego smo kuharima prepustili mogu¢nost da sami razviju svoje
ideje unutar zadanih natjecateljskih kriterija. Radove ¢e ocjenjivati vrhunski strucnjaci
koji vrlo dobro poznaju kulinarstvo, a pritom je vazan svaki detalj, od kreativnosti i
prezentacije do pravilne pripreme namirnica i postovanja profesionalnih standarda.
Upravo takva natjecanja pokazuju koliko je naSa struka zahtjevna i koliko znanja,

discipline i predanosti trazi — istaknuo je Crleni.

Medu ¢lanovima tima koji ve¢ imaju iskustvo nastupa na velikim medunarodnim
natjecanjima je i Karlo Storga, koji istite kako je medusobno poznavanje natjecatelja

jedna od vaznih prednosti ovogodiSnjeg sastava.

- OCekivanja su da ono $§to smo zamislili napravimo najbolje Sto moZzemo. Dobro se
poznajemo, ve¢ smo zajedno sudjelovali na brojnim natjecanjima i vjerujem da ¢emo

i ovaj put kvalitetno predstaviti svoj rad — porugio je Storga.

Vaznu ulogu u pripremama kuharskog tima ve¢ godinama ima i Gospodarska Skola
Varazdin, koja kroz obrazovanje buducih kuhara, suradnju s ugostiteljskim sektorom
i promociju domacih proizvoda aktivno sudjeluje u razvoju gastronomske scene

Varazdinske zupanije. Ravnateljica Skole Jasminka Kelemen istaknula je kako je



posebno ponosna na Cinjenicu da se medu danasnjim uspjesnim kuharima i

sudionicima medunarodnih natjecanja nalaze brojni bivsi, ali i sadasnji u€enici Skole.

- Kroz suradnju s kuharskom strukom i domacéim proizvodacima potiCemo
obrazovanje mladih i promociju autohtonih namirnica nasega kraja. Zahvaljujem
Varazdinskoj zupaniji na podrsci u opremanju Skolskog praktikuma, u kojem je
odrzan i jedan od treninga natjecateljskog tima. Upravo je taj prostor svojevrsni
inkubator buducih vrhunskih kuhara, a ovakva suradnja najbolji je dokaz koliko
zajednickim radom mozemo postici — istaknula je ravnateljica Gospodarske Skole

Varazdin Jasminka Kelemen.

Osim obrazovnih ustanova, veliku podrsku kuharskom timu pruza i Savez
poljoprivrednih udruga Varazdinske Zupanije, Cija je predsjednica Marija Cafuk
istaknula kako ovakva natjecanja predstavljaju izvrsnu priliku za promociju domace

poljoprivredne proizvodnje i zasticenih proizvoda.

- Nasi poljoprivrednici ulazu mnogo rada, truda i ljubavi u proizvodnju kvalitetnih
namirnica, ali vazno je da ti proizvodi pronadu svoje mjesto i na stolovima restorana.
Upravo kuhari imaju klju¢nu ulogu u tome jer svojim znanjem i kreativho$¢u mogu
dodatno istaknuti njihovu vrijednost. Ponosna sam na sve vas i Zelim vam puno

uspjeha — porucila je Cafuk.

Na vaznost povezanosti poljoprivrede, obrazovanja i gastronomije osvrnuo se i
procelnik Upravnog odjela za poljoprivredu i zastitu okoliSa Varazdinske Zupanije dr.
sc. Dragutin Vincek, naglasivsi kako uspjeh ovakvih projekata proizlazi prije svega iz

predanosti ljudi koji u njima sudjeluju.

- Svi ljudi uklju€eni u ovu pri€u istinski vole svoj posao i Zive za ono $to rade. Kao $to
nasi poljoprivredni proizvodaci s velikom predanosc¢u pristupaju proizvodniji, tako i
kuhari svojim znanjem i kreativnoSc¢u daju novu vrijednost tradicionalnim i
autohtonim proizvodima. Posebno je vazno da mladi koji odabiru ova zanimanja
uzivaju u onome $to rade, jer tada i njihovi nastavnici imaju dodatnu motivaciju
prenositi im znanje. Kada se povezu predani proizvodaci, kreativni kuhari, motivirani

ucenici i njihovi nastavnici, nastaje jedna uspjesna pri€a — rekao je Vincek.



Zupan Varazdinske Zupanije Andelko Striak naglasio je kako kvalitetna
gastronomija postaje jedan od sve vaznijih aduta turisticke ponude Varazdinske
Zupanije te kako je upravo povezanost kuhara, domacih proizvodaca i obrazovnih

ustanova temelj njezina daljnjeg razvoja.

- Na podruéju Varazdinske Zupanije imamo izvrsne kuhare i restorane koji svojom
kvalitetom znacajno pridonose razvoju nase turistiCke ponude. TuristiCke brojke iz
godine u godinu rastu, a uz sve bogatije smjestajne kapacitete i sadrzaje,
gastronomija ima iznimno vaznu ulogu. Posebno je znacajna povezanost nasih
ugostitelja, obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava i obrazovnog sustava. Mladi se
obrazuju za zanimanja koja imaju buducnost, proizvodaci stvaraju kvalitethe domace
proizvode, a kuhari ih svojim znanjem i kreativno$¢u pretvaraju u vrhunski

gastronomski dozivljaj — istaknuo je StriCak.

Naglasio je i kako medunarodna natjecanja predstavljaju vaznu priliku za promociju
domace gastronomije i povecanje prepoznatljivosti Varazdinske zupanije, Sto se vec

pokazalo na primjerima domacih vina i Varazdinskog bucinog ulja.

- Nagrade i medalje potvrda su kvalitete koju prepoznaju i potrosaci. Hrvatska je
mala zemlja, ali mnogo smo puta dokazali da se znanjem, upornosc¢u i predanosc¢u
mozemo nositi s mnogo vecima od sebe. Vjerujem da Cete i ovoga puta pokazati
svoju kvalitetu i dostojno predstaviti Varazdinsku Zupaniju i Hrvatsku. Zelim vam

puno uspjeha i da uvijek tezite biti najbolji — porucio je Zupan.



























