Odrzano natjecanje ,,Zlatna Nimfa — Cro Kup Varazdin 2025.“
16.4.2025.

U organizaciji Gospodarske Skole Varazdin, Udruge kuhara Varazdinske zupanije i
Zupanijskog saveza poljoprivrednih udruga, Varazdin je tijekom dva dana bio domacin
manifestacije koja spaja obrazovanje, gastronomiju i poljoprivredu — ,Zlatna Nimfa — Cro
Kup Varazdin 2025.“. Manifestacija je okupila u€enike osnovnih i srednjih Skola,
profesionalne kuhare, mentore i lokalne proizvodace, a sve s ciliem promocije domacih,

zasticenih proizvoda i poticanja interesa mladih za kulinarsku struku.

Pobjedu je odnijela ekipa restorana The Family, drugo mjesto osvojila je ekipa 2 iz

restorana Bedem, dok su preostale ekipe nagradene bron€anim medaljama.

| ove godine naglasak je stavljen na zasticene proizvode Varazdinske Zupanije, medu
kojima su Varazdinsko zelje, Varazdinsko bucino ulje, Ludbreski hren, heljdina kasa,
Zagorski bagremov med, meso crne slavonske svinje i zagorske mlince. UCenici su te
autohtone namirnice kreativno uklopili u svoja jela — od predjela do deserta — pokazujuci

zavidnu razinu znanja, maste i timskog rada. Manifestacija je odrZzana upravo u tjednu



obiljeZzavanja Dana zasti¢enih europskih proizvoda, ¢ime se dodatno naglasila vaznost

oCuvanja domace gastronomske i poljoprivredne tradicije.

Podrsku ucenicima doSla je pruZiti i zamjenica Zupana Varazdinske Zupanije Silvija

Zagorec.

- Danas svjedoCimo sjajnom primjeru kako se obrazovanje, gastronomija i poljoprivreda
mogu spojiti u jedinstven i inspirativan projekt. Posebno je zna€ajno Sto se ova
manifestacija odrzava u tjednu kada obiljezavamo Dan zasti¢enih autohtonih proizvoda. S
ponosom istiCemo vaznost predstavljanja zasticenih proizvoda Varazdinske Zupanije —
poput Varazdinskog zelja, Varazdinskog bucinog ulja, Ludbreskog hrena i drugih proizvoda
s oznakom izvornosti — koji su sve prepoznatljiviji i na europskoj razini. Ovakvi su dogadaji
klju€ni za njihovu promociju, osobito medu mladima. Ti proizvodi nisu samo prehrambeni
artikli — oni predstavljaju nas identitet, nasu povijest i nasu buducnost. Vazno je da upravo
mladi, uCenici koji danas ovdje sudjeluju, prepoznaju njihovu vrijednost te postanu njihovi
buduci promotori i Cuvari — rekla je zamjenica Zagorec zahvalivsi se Gospodarskoj skoli
Varazdin, Udruzi kuhara Varazdinske Zupanije i Zupanijskom savezu poljoprivrednih
udruga Sto su prepoznali vaznost edukacije mladih i ukljuCivanja svih generacija u
oCuvanje i promociju zasti¢enih proizvoda. Ujedno je podsijetila kako je Varazdinska
Zupanija predstavila Javni poziv za dodjelu potpora male vrijednosti u poljoprivredi za
2025. godinu.

- Nastavljamo provoditi dosljednu politiku potpore razvoju i modernizaciji poljoprivredne
proizvodnje. Za ovu godinu osigurano je 900.000 eura, a sredstva su dostupna svim
zainteresiranim poljoprivrednicima koji ispunjavaju propisane uvjete — zakljucila je

Zagorec.

Predsjednica Zupanijskog saveza poljoprivrednih udruga Varazdinske Zupanije Marija
Cafuk objasnila je kako su ucenici u sklopu natjecanja dobili zadane namirnice -
Varazdinsko zelje, heljdinu kasu, ludbreski i Varazdinsko bucino ulje — i na temelju njih,
prema vlastitim idejama, osmislili kompletan slijed jela: od hladnog i toplog predjela, preko

glavnog jela, pa sve do deserta.

- Ovo je iznimno vrijedan projekt jer u€enici ve¢ na pocCetku svog kulinarskog obrazovanja

imaju priliku kuhati s proizvodima koji se tradicionalno proizvode na nasem podrucju. Na



taj nacin poti€emo njihovu kreativnost, ali i svijest o vaznosti oCuvanja lokalne
gastronomske bastine. Bilo je prekrasno provesti s njima ova dva dana — druziti se,
razmjenjivati iskustva i promatrati koliko ozbiljno pristupaju zadatku. Vjerujem da, uz
ovakve projekte i entuzijazam mladih, nasi ¢e se tradicijski proizvodi nastaviti prenositi s

generacije na generaciju i nikada nece biti zaboravljeni — rekla je Cafuk.

Predsjednica Udruge kuhara Varazdinske Zupanije Ljiljana Sedlani¢ naglasila je kako je
glavni cilj Zlatne Nimfe koja se ove godine odrzava vec¢ 17. put okupljanje ucenika i
njihovih mentora kako bi se upoznali, razmijenili znanja i iskustva te uZzivali u zajedni¢kom

stvaranju.

- Posebno nas veseli $to smo ove godine ukljucili i u€enike osnovnih Skola koji pokazuju
interes za kulinarstvo. Na taj nacin ih Zelimo dodatno motivirati da svoje Skolovanje
nastave upravo u ovom smjeru. UcCenici su nas odusSevili — pokazali su iznimnu kreativnost,
puno pozitivne energije i snalazljivosti. Njihova jela bila su prava mala iznenadenjai s

ponosom mogu reci da vjerujemo u sjajnu buduénost nase struke — rekla je Sedlanic.

Ravnateljica Gospodarske Skole Varazdin Jasminka Kelemen izrazila je zadovoljstvo Sto je

Skola domacin jednog takvog natjecanja.

- Zlatna Nimfa ove se godine odvija upravo u Skoli gdje odgajamo i obrazujemo buduce
kuhare. UcCenici su dobili zasticene proizvode, a uz mentorstvo su ih kreativno kombinirali i
prezentirali. Natjecanje je bilo u znaku slobode i kulinarske umjetnosti, a nas cilj je

pripremiti ih da postanu svjetski chefovi, spremni odgovoriti na Zelje svakog gosta.

Manifestacija se odrzala 15. i 16. travnja, a na natjecanju je sudjelovalo 12 timova
srednjoSkolaca, uz podrsku ucenika osnovnih Skola i mentora — nastavnika, profesionalnih
kuhara i ugostitelja. Sudjelovali su timovi iz Gospodarske Skole Varazdin, Srednje Skole
Arboretum Opeka, SS Marcan, SS Prelog, kao i iz Hotela Turist, Hotela Varazdin, Hotela
TrakoSc¢an, restorana The Family i restorana Bedem, uz podrSku DruStva osoba s

invaliditetom Varazdin.
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