Varazdinsko buéino ulje postalo 44. hrvatski proizvod zastiéenog naziva

u Europskoj uniji
3.7.2023.

,varazdinsko bucino ulje” je dobilo europsku zastiCenu oznaku zemljopisnog podrijetla,
objavila je Europska komisija u Sluzbenom listu Europske unije od 3. srpnja 2023. godine.
Time je ovaj naziv proizvoda upisan u registar zastiCenih oznaka izvornosti i zasti¢enih
oznaka zemljopisnog podrijetla te zastiCen na podrucju cijele Europske unije. EU znak
zastiCene oznake izvornosti odnosno zasticene oznake zemljopisnog podrijetla koji se

nalazi na ambalazi, potro$acu jamc¢i kupnju autenti¢nog proizvoda.

Postupak zastite naziva ,Varazdinsko bucino ulje” pokrenula je Udruga ,Varazdinsko
bucino ulje” koja je Ministarstvu poljoprivrede podnijela zahtjev za zastitu oznake

zemljopisnog podrijetla pod nazivom ,Varazdinsko bucino ulje®.

- Nakon Varazdinskog zelja, Zagorskog purana,Zagorskih mlinci, Zagorskih Strukli i
Zagorskog bagremovog meda te Varazdinskog klipi¢a, i naSe Varazdinsko bucino ulje
naslo je svoje mjesto na europskoj listi autohtonih i posebnih proizvoda. Da tamo pripada,

mi smo znali ve¢ jako dugo, ali drago nam je da je to sada i sluzbeno potvrdeno. Ova



potvrda, prvenstveno je priznanje nasim poljoprivrednim proizvodac¢ima, OPG-ovima, koji,
unatoC svim izazovima, teze kvaliteti svog proizvoda, a ujedno Cuvaju tradiciju i kulturu
svog kraja. Zastita Varazdinskog bucinog ulja na europskoj razini doprinijet ¢e daljnjem
stvaranju identiteta i prepoznatljivosti Varazdinske Zupanije, a ujedno ¢e i podici razinu
konkurentnosti na sve zahtjevnijem europskom i svjetskom trziStu — naglasio je Zupan

Varazdinske Zupanije Andelko StriCak.

,varazdinsko bucino ulje“ je djevicansko jestivo ulje dobiveno przenjem i mehanickim
preSanjem sjemenki uljne buce golice (Cucurbita pepo L.), a koristi se kao dodatak jelima i
salatama. ,Varazdinsko bucino ulje“ je tamnozelene do crne boje s crvenkastim odsjajem.
U aromi dominira osjet przenosti protkan specificnim orasSastim okusom bez stranog ili
uzeglog mirisa i okusa. Aromatic¢no je te ima ugladen, suptilan okus i jasno prepoznatljiv
miris przenih bucinih sjemenki. Karakteriziraju ga mirisne, pikantne note i dobro
uravnotezen buke. Tekstura ulja je zaokruzena i profinjena, dobrog viskoziteta, vizualno

privlaCna i sjajnog odsjaja.

Proizvodnja ,Varazdinskog bucinog ulja“, od sadnje bu€a do dobivanja ulja, na podrucju
Varazdinske zupanije ima viSestoljetnu tradiciju. Na temelju iskustava i znanja
proizvodacCa, prerada sjemenki u ,Varazdinsko buc€ino ulje” provodi se na niZzim
temperaturama, zbog Cega se otpustaju slade mirisne note nego Sto bi se to postiglo pri
uobiCajenim temperaturama przenja. Osim toga, prilikom pripreme tijesta od mljevenih
bucinih kosStica dodaju se manje koliCine kuhinjske soli, Sto doprinosi posebnoj kvaliteti
,varazdinskog bucinog ulja”.

Republika Hrvatska sada ima 44 poljoprivredna i prehrambena proizvoda Ciji je naziv
registriran u Europskoj uniji kao zastiCena oznaka izvornosti ili zastiCena oznaka
zemljopisnog podrijetla. Uz sada registrirani naziv ,Varazdinsko bucino ulje®, registrirani su
i nazivi proizvoda: Kr¢ki prSut, Ekstra djeviCansko maslinovo ulje Cres, Neretvanska
mandarina, Ogulinsko kiselo zelje / Ogulinski kiseli kupus, Baranjski kulen, Li¢ki krumpir,
Istarski prSut / Istrski prSut, DrniSki prSut, Dalmatinski prdut, Poljicki soparnik / PoljiCki
zeljanik / Polji¢ki uljenjak, Zagorski puran, Kréko maslinovo ulje, Kor€ulansko maslinovo
ulje, Paska janjetina, Soltansko maslinovo ulje, Varazdinsko zelje, Slavonski kulen /
Slavonski kulin, Medimursko meso 'z tiblice, Slavonski med, LiCka janjetina, Istra, Paska
sol, Zagorski mlinci, Paski sir, Bjelovarski kvargl, BracCki varenik, Varazdinski Klipic,

Malostonska kamenica, Rudarska greblica, Dalmatinska peCenica, Dalmatinska panceta,



LiCki Skripavac, Bracko maslinovo ulje, Zagorski bagremov med, Zagorski $trukli / Zagorski
Struklji, Meso istarskog goveda — boSkarina / Meso istrskega goveda — boSkarina,
Samoborska ¢esnjovka / Samoborska ¢eSnofka, Lumblija, Goranski medun, Dalmatinska

janjetina, Slavonska kobasica, Komiski rogaC i Novigradska dagnja.







