Odrzan 2. znanstveni skup ,Varazdinsko bucino ulje", zamjenica zupana

istaknula vaznost njegove proizvodnje i promocije

22.2.2022.
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Danas je u kongresnoj dvorani varazdinske sportske dvorane Arena, a u organizaciji
Varazdinske Zupanije, HAZU — Zavod za znanstveni rad Varazdin i udruge Varazdinsko

bucino ulje, odrzan 2. znanstveni skup ,Varazdinsko bucino ulje".

Skupu je prisustvovao veliki broj proizvodaca bucinog ulja, a vrlo zanimljiva predavanja
odrzali su predavaci s Sveucilista Sjever, Instituta Ruder BoSkovi¢ , ADIPA — Drustva za
istraZivanje i oduvanje prirodoslovne raznolikosti Hrvatske i Bioinstituta Cakovec. Oni su u
svojim izlaganjima predstavili zdravstvene blagodati bucinog ulja i vaznost njegove
konzumacije u studentskoj populaciji, a dali su i povijesni pregled razvoja uljara te iznijeli

koji su izazovi u proizvodniji bucinog ulja.



Prisutnima se na samome pocCetku skupa obratila i zamjenica Zupana VarazZdinske
zupanije Silvija Zagorec koja je istaknula kako je Varazdinsko bucino ulje zasticeni
autohtoni proizvod te je posebno naglasila da se radi o jedinom zastiCenom bucinom ulju
na podru€ju Republike Hrvatske koje je ujedno i prvo bucino ulje koje je osvojilo zlatnu

medalju na prestiznom svjetskom natjecanju.

- Mi danas imamo cCetrdesetak poljoprivrednih proizvodaca koji se bave proizvodnjom
bucinog ulja za potrebe trziSta, a joS je viSe onih koji se bave proizvodnjom za vlastite
potrebe. Slobodno mozemo konstatirati da proizvodnja naseg crnog zlata u posljednjih
nekoliko godina dozivljava pravu ekspanziju. Iznimno smo ponosni na nase proizvodace
koji svoje znanje, energiju i trud ulazu u proizvodnju, a jo§ smo ponosniji $to to svoje
znanje prenose na mlade generacije. To nam je veliki zalog za buducnost i pretpostavka
da Ce se i dalje nastaviti kontinuitet proizvodnje Varazdinskog bucinog ulja — porucila je
zamjenica Zupana dok je proCelnik Upravnog odjela za poljoprivredu i zastitu okoliSa
Varazdinske Zupanije dr.sc. Dragutin Vincek naglasio kako je intencija ovog skupa

promocija i gradenje prepoznatljivosti brenda koji se zove Varazdinsko bucino ulje.

—ZastiCeno je pet maslinovih ulja, ovisno o destinaciji otkuda dolaze, i bore se protiv
jednog na domacem trzitu. Ali ta domaca borba je mozda &ak i nevazna. Zelimo da ljudi
svakodnevno koriste bucino ulje. Zato smo naSim tradicionalnim proizvodima pokrili od

vrtica do znanosti, pokuSavamo doprijeti u sve sfere drustva — rekao je Vincek.

O antioksidacijskoj aktivnosti buc¢inog ulja i pogace govorio je prof. dr. sc. Sre¢ko Vali¢ s

Instituta Ruder Boskovic.

—Antioksidansi su vazni u ljudskom organizmu jer nas stite od takozvanog oksidacijskog
stresa kojem smo svi podlozni zbog danasnjeg nacina zivota, brze i nepravilne prehrane i
nedovoljnog kretanja, $to onda uzrokuje i pretilost i naravno moze dovesti do niza raznih
bolesti - rekao je Valic dok je izv. prof. dr. sc. Natalija UrSulin-Trstenjak, Odjel za
prehrambenu tehnologiju, SveuciliSte Sjever, priCala o potrosnji i informiranosti te o

vaznosti konzumacije bucinog ulja u studentskoj populaciji

Predavaci mr. sc. Roman Ozimec i Melita Makovec su prisutnima pri¢ali o danasnjim
izazovima u proizvodnji bu€inog ulja Safety vs Quality te o uljarama bucinog ulja kao

industrijskoj bastini Hrvatske.
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