Bez zelja nema veselja u Gospodarskoj skoli: U€enici pripremili jela od

zasticenih proizvoda Varazdinske zupanije
7.3.2025.

Sarma od varazdinskog zelja, Strukli s kiselim i svjezim zeljem, kiflice od bucinih kostica —
samo su dio jela koja su u sklopu gastronomske manifestacije ,Bez zelja nema veselja“
pripremili u€enici Gospodarske Skole Varazdin sa svojim profesorima. Ovo tradicionalno
dogadanje, koje vec¢ jedanaestu godinu zaredom organiziraju Gospodarska Skola
Varazdin, Zupanijski savez poljoprivrednih udruga i PPP-a Cafuk posveceno je promociji

kulinarske bastine Varazdinske Zupanije kroz pripremu jela od zasti¢enih proizvoda.

- Uc€enici Gospodarske Skole, uz stru¢no mentorstvo svojih nastavnika, pripremili su
raznovrsna jela koriste¢i Varazdinsko zelje, Varazdinsko bucino ulje i druge
visokokvalitetne lokalne namirnice. Na taj naCin osim S§to naglaSavamo vaznost oCuvanja
tradicijskih recepata i koriStenja namirnica u suvremenoj gastronomiji, pruzamo i podrsku
mladim kuharima u njihovom profesionalnom razvoju — naglasila je ravnateljica

Gospodarske Skole Varazdin mr. sc. Jasminka Kelemen.



Inae, manifestacija se u Gospodarskoj Skoli poCela odrZzavati upravo na poticaj
predsjednice Zupanijskog saveza poljoprivrednih udruga Marije Cafuk, Guvarice sjemena

Varazdinskog zelja.

- Sva jela koja su nam ucenici Skole pripremili, pripremljena su od namirnica koja su
izrasla na naSim poljima. Na taj naCin u€enici se upoznaju s nasSim autohtonim, zasticenim
proizvodima, njihovom pripremom i to je samo jedan od nacina da te namirnice otrgnemo
od zaborava i saduvamo za buduée generacije — rekla je predsjednica Zupanijskog saveza
poljoprivrednih udruga Marija Cafuk dodavsi kako Savez osim dobre suradnje s
Gospodarskom $kolom, njeguje i dobru suradnju s vrticima diljem Varazdinske Zupanije
kako bi djeca od najranije dobi bila upoznata sa zasticenim proizvodima Varazdinske

Zupanije.

ProcCelnik Upravnog odjela za poljoprivredu i zastitu okoliSa dr. sc. Dragutin Vincek
istaknuo je kako je poljoprivreda iznimno bitna za razvoj Varazdinske Zupanije, a ovakve

manifestacije imaju za cilj promovirati zastiCene proizvode.

- Da bi jedan proizvod ,zivio“, osim §to ga je potrebno proizvesti, treba ga znati i pripremiti
te promovirati na trziStu. Mislim da nema boljeg nacdina nego uci u Skole kao $to je
Gospodarska Skola koja Skoluje i odgaja buduée generacije, Cuvare nasih zasti¢enih
autohtonih proizvoda, koji ¢e ih u buducnosti pripremati u nekom novom ruhu i nuditi
krajnjem potrosacu. Mnogi poznati kuhari koji danas rade u eminentnim restoranima i
hotelima diljem Varazdinske Zupanije, ali i Sire bili su u€enici ove Skole. Zahvaljujuci znanju
i vjeStinama koje su ovdje stekli o kulinarstvu, ali i naSim zasti¢enim proizvodima oni danas
u svojoj ponudi nude i jela pripremljena s nasim tradicionalnim proizvodima i to je jedini

nacin da ti proizvodi i dalje ,Zive“ u naSem okruZenju — zakljucio je pro€elnik Vincek.
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